
*Service charge and tax are included in the price.  *Please be advised that occasionally menu items change based on availability on the market. 

Christmas Steak Dinner 

Menu
オシェトラキャビアオシェトラキャビア

Ossetra Caviar

本マグロとビーツのタルタル本マグロとビーツのタルタル
アボカドのムースアボカドのムース

Tuna and Beet Tartare with Avocado Mousse

フィレステーキフィレステーキ(1 2 0 g )(1 2 0 g )  又は又は ロースステーキ ロースステーキ(13 0 g )　(1 3 0 g )　
Tenderloin beef (120g)  or  Sirloin beef (130g)

野菜の鉄板焼/季節のサラダ野菜の鉄板焼/季節のサラダ
Teppanyaki-Grilled Vegetables / Seasonal Salad

御飯、お味噌汁、香の物御飯、お味噌汁、香の物
Rice, Miso Soup, Japanese pickles

プラス￥1,200で御飯をガーリックライスへ変更可能です。プラス￥1,200で御飯をガーリックライスへ変更可能です。

Subst itute Rice with Garlic Fr ied Rice for an Addit ional 1,200yen.

プラス￥1,500でクリスマスデザートを追加できます。プラス￥1,500でクリスマスデザートを追加できます。

Christmas Desser t  is available for an addit ional 1,500 yen.

お一人様お一人様
￥23,000per personA4 Grade Prime Beef

A4ランク特選黒毛和牛

お一人様お一人様
￥26,000per personA4 Grade Prime Beef

A5ランク極上黒毛和牛



*Service charge and tax are included in the price.  *Please be advised that occasionally menu items change based on availability on the market. 

Christmas Kobe Beef Steak Dinner 

Menu
オシェトラキャビアオシェトラキャビア

Ossetra Caviar

本マグロとビーツのタルタル本マグロとビーツのタルタル
アボカドのムースアボカドのムース

Tuna and Beet Tartare with Avocado Mousse

神戸神戸牛ロースステーキ牛ロースステーキ(13 0 g )　(1 3 0 g )　
Kobe Beef Sirloin (130g)

野菜の鉄板焼/季節のサラダ野菜の鉄板焼/季節のサラダ
Teppanyaki-Grilled Vegetables / Seasonal Salad

プラス￥1,200で御飯をガーリックライスへ変更可能です。プラス￥1,200で御飯をガーリックライスへ変更可能です。

Subst itute Rice with Garlic Fr ied Rice for an Addit ional 1,200yen.

プラス￥1,500でクリスマスデザートを追加できます。プラス￥1,500でクリスマスデザートを追加できます。

Christmas Desser t  is available for an addit ional 1,500 yen.

お一人様お一人様￥32,500 per person



*Service charge and tax are included in the price.  *Please be advised that occasionally menu items change based on availability on the market. 

Christmas Dinner Lune

Menu
オシェトラオシェトラ キャビアキャビア

Ossetra Caviar

本マグロとビーツのタルタル アボカドのムース本マグロとビーツのタルタル アボカドのムース
Tuna and Beet Tartare with Avocado Mousse

フォアグラのプランチャフォアグラのプランチャ
黒トリュフ風味のリゾット黒トリュフ風味のリゾット

Black Truff le-f lavored Risotto Topped with Foie Gras Plancha

活鮑の鉄板焼 シャンパンソース活鮑の鉄板焼 シャンパンソース
Fresh Abalone Teppan-yaki with Champagne Sauce

活オマール 柑橘のアロマティゼ活オマール 柑橘のアロマティゼ
Fresh Lobster with Citrus Aromatize

フィレステーキフィレステーキ(8 0 g )  又は (8 0 g )  又は ロースステーキロースステーキ(10 0 g )(1 0 0 g )
Tenderloin(80g)  or  Sirloin(100g)

野菜の鉄板焼/季節のサラダ野菜の鉄板焼/季節のサラダ
Teppanyaki-Grilled Vegetables / Seasonal Salad

御飯、お味噌汁、香の物御飯、お味噌汁、香の物
Rice, Miso Soup, Japanese pickles

プラス￥1,200で御飯をガーリックライスへ変更可能です。プラス￥1,200で御飯をガーリックライスへ変更可能です。

Subst itute Rice with Garlic Fr ied Rice for an Addit ional 1,200yen.

クリスマスデザートクリスマスデザート
Christmas Dessert 

食後のお飲み物食後のお飲み物
Coffee or Tea or Herb Tea

お一人様お一人様
￥42,000per person

「神戸牛」ロースステーキ
KOKOOOOBEBEEE BBBBeeeef f SiSirlrloioin nnn BeBeefef

お一人様お一人様
￥38,000per personA5 Grade Prime Beef

A5ランク極上黒毛和牛

お一人様お一人様
￥35,000per personA4 Grade Prime Beef

A4ランク特選黒毛和牛



*Service charge and tax are included in the price.  *Please be advised that occasionally menu items change based on availability on the market. 

Christmas Dinner   Ciel étoilé 

Menu
オシェトラキャビアオシェトラキャビア

Ossetra Caviar

本マグロとビーツのタルタル本マグロとビーツのタルタル
アボカドのムースアボカドのムース

Tuna and Beet Tartare with Avocado Mousse

フォアグラのプランチャフォアグラのプランチャ
黒トリュフ風味のリゾット黒トリュフ風味のリゾット

Black Truff le-f lavored Risotto Topped with Foie Gras Plancha

活鮑の鉄板焼 シャンパンソース活鮑の鉄板焼 シャンパンソース
Grilled Scale-on Tilefish with Champagne Sauce

活イセエビ 柑橘のアロマティゼイセエビ 柑橘のアロマティゼ
Fresh ISE-EBI Lobster with Citrus Aromatize

フィレステーキフィレステーキ(8 0 g )  又は (8 0 g )  又は ロースステーキロースステーキ(10 0 g )(1 0 0 g )
Tenderloin(80g)  or  Sirloin(100g)

野菜の鉄板焼/季節のサラダ野菜の鉄板焼/季節のサラダ
Teppanyaki-Grilled Vegetables / Seasonal Salad

ガーリックライスガーリックライス
Garlic Fried Rice

クリスマスデザートクリスマスデザート
Christmas Dessert 

食後のお飲み物食後のお飲み物
Coffee or Tea or Herb Tea

グラス
シャンパン
付き
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ローラン・ペリエ
ラ キュペ

Cham
pagne

!

お一人様お一人様
￥54,000per person

「神戸牛」ロースステーキ
KOBE Beef Sirloin n Beef

お一人様お一人様
￥50,000per personA4 Grade Prime Beef

A5ランク極上黒毛和牛


