
*Service charge and tax are included in the price.  *Please be advised that occasionally menu items change based on availability on the market. 

Christmas Lunch Noël

Menu
ご挨拶の一皿ご挨拶の一皿

Amuse-Gueule

本マグロとビーツのタルタル アボカドのムース本マグロとビーツのタルタル アボカドのムース
Tuna and Beet Tartare with Avocado Mousse

フォアグラのプランチャフォアグラのプランチャ

黒トリュフ風味のリゾット黒トリュフ風味のリゾット
Black Truff le-f lavored Risotto Topped with Foie Gras Plancha 

さつまいものスープさつまいものスープ

クリスマススパイスのエキュムクリスマススパイスのエキュム
Sweet potato Soup with Christmas Spice Ecume

甘鯛の鱗焼 シャンパンソース甘鯛の鱗焼 シャンパンソース
Grilled Scale-on Tilefish with Champagne Sauce

フィレステーキフィレステーキ(80g)(8 0 g)  又は  又は ロースステーキロースステーキ(100 g)(10 0 g)
Tenderloin beef(80g) or Sirloin beef(100g)

野菜の鉄板焼/季節のサラダ野菜の鉄板焼/季節のサラダ
Teppanyaki-Grilled Vegetables / Seasonal Salad

御飯、お味噌汁、香の物御飯、お味噌汁、香の物
Rice, Miso Soup, Japanese pickles

プラス￥1,200で御飯をガーリックライスへ変更可能です。プラス￥1,200で御飯をガーリックライスへ変更可能です。

Subst itute Rice with Garlic Fr ied Rice for an Addit ional 1,200yen.

クリスマスデザートクリスマスデザート
Christmas Dessert

食後のお飲み物食後のお飲み物
Coffee or Tea or Herb Tea

お一人様お一人様
￥25,000per person

「神戸牛」ロースステーキ
KOBE Beeeee f f Sirloin Beef

お一人様お一人様
￥18,000per personA4 Grade Prime Beef

A4ランク特選黒毛和牛

お一人様お一人様
￥21,000per personA5 Grade Prime Beef

A5ランク極上黒毛和牛

国産牛 お一人様お一人様￥15,000per personDomestic Beef



*Service charge and tax are included in the price.  *Please be advised that occasionally menu items change based on availability on the market. 

Christmas Lunch Soleil

Menu
ご挨拶の一皿ご挨拶の一皿

Amuse-Gueule

本マグロとビーツのタルタル アボカドのムース本マグロとビーツのタルタル アボカドのムース
Tuna and Beet Tartare with Avocado Mousse

フォアグラのプランチャフォアグラのプランチャ

黒トリュフ風味のリゾット黒トリュフ風味のリゾット
Black Truff le-f lavored Risotto Topped with Foie Gras Plancha

さつまいものスープさつまいものスープ

クリスマススパイス パルメザンチーズクリスマススパイス パルメザンチーズ
Sweet potato Soup with Christmas Spice Parmesan Cheese

活鮑の鉄板焼 シャンパンソース活鮑の鉄板焼 シャンパンソース
Teppan-grilled fresh abalone with Champagne Sauce

フィレステーキフィレステーキ(80g)(8 0 g)  又は  又は ロースステーキロースステーキ(100 g)(10 0 g)
Tenderloin beef(80g) or Sirloin beef(100g)

野菜の鉄板焼/季節のサラダ野菜の鉄板焼/季節のサラダ
Teppanyaki-Grilled Vegetables / Seasonal Salad

御飯、お味噌汁、香の物御飯、お味噌汁、香の物
Rice, Miso Soup, Japanese pickles

プラス￥1,200で御飯をガーリックライスへ変更可能です。プラス￥1,200で御飯をガーリックライスへ変更可能です。

Subst itute Rice with Garlic Fr ied Rice for an Addit ional 1,200yen.

クリスマスデザートクリスマスデザート
Christmas Dessert

食後のお飲み物食後のお飲み物
Coffee or Tea or Herb Tea

お一人様お一人様
￥27,000per person

「神戸牛」ロースステーキ
KOKOKK BEBEBE BBBeeeeeef f f SiSiSirlrlrloioioin nn BeBeBeeefefef

お一人様お一人様
￥20,000per personA4 Grade Prime Beef

A4ランク特選黒毛和牛

お一人様お一人様
￥23,000per personA5 Grade Prime Beef

A5ランク極上黒毛和牛



*Service charge and tax are included in the price. *Ingredients and their places of origin are subject to change depending on availability. *These pictures are for illustrative purposes only.

・活 鮑バター焼き
    Grilled Fresh Abalone with Butter 

￥8,000 ・活オマール海老鉄板焼（1尾）
    Grilled Fresh Lobster ( 1 piece )

￥11,000

追加メニュー
各コース料理に追加料金で下記の食材をご用意いたします

Additional Menu

ご挨拶の一皿ご挨拶の一皿
Appetizer

季流がお届けする季流がお届けする季節の冷製オードブル季節の冷製オードブル
Cold Seasonal Hors d’Oeuvre

季節のスープ季節のスープ
Seasonal Soup

フィレステーキフィレステーキ（100100ｇ） ） 又は又は ロースステーキ ロースステーキ（100100ｇ）
Tenderloin Beef (100g)  or  SirloinBeef (100g)

野菜の鉄板焼野菜の鉄板焼
Teppanyaki-Grilled Vegetables

季節野菜のサラダ季節野菜のサラダ
Seasonal  Salad

御飯、お味噌汁、香の物御飯、お味噌汁、香の物
Rice,Miso Soup and Pickles (Japanese style)

プラス￥1,200で御飯をガーリックライスへ変更可能です。プラス￥1,200で御飯をガーリックライスへ変更可能です。
Substitute for Rice with Garlic Fried Rice for an Additional 1,200 yen.

季節のデザート季節のデザート
Seasonal Desserts

コーヒー、紅茶コーヒー、紅茶  又は又は  ハーブティーハーブティー
Coffee,Tea or Herb Tea

季流ランチ季流ランチ
Kiryu Lunch

お一人様
￥￥11,000お 人様

per person
A4ランク特選黒毛和牛

A4 Grade Selected Beef

お一人様
￥￥14,000お 人様

per person
A5ランク極上黒毛和牛

A5 Grade Prime Beef

お一人様
￥￥18,500お 人様

per person
「神戸牛」ロースステーキ

OKOKOKOKOOOOBEBEBEBE BBBBeeeeeeeef f ff SiSiSiSirlrllrloioioioin nn n BeBeBeBeefefefef  



*Service charge and tax are included in the price. *Ingredients and their places of origin are subject to change depending on availability. *These pictures are for illustrative purposes only.

ステーキランチステーキランチ
Steak Lunch

・活 鮑バター焼き
    Grilled Fresh Abalone with Butter 

￥8,000 ・活オマール海老鉄板焼（1尾）
    Grilled Fresh Lobster ( 1 piece )

￥11,000

追加メニュー
各コース料理に追加料金で下記の食材をご用意いたします

Additional Menu

A4ランク特選黒毛和牛
A4 Grade Selected Beef

A5ランク極上黒毛和牛
A5 Grade Prime Beef

お一人様お一人様
￥9,500

お一人様お一人様
￥12,500

per person

per person

ご挨拶の一皿ご挨拶の一皿
Appetizer

季節のスープ季節のスープ
Seasonal Soup

プラスプラス￥2,200で「で「活 車海老鉄板焼車海老鉄板焼（1尾）（1尾）」を追加できます。を追加できます。

Grilled Fresh Prawn (1 piece) is available for an additional 2,200 yen.

プラスプラス￥1,900で「帆立貝 鉄板焼で「帆立貝 鉄板焼（2ヶ）（2ヶ）」を追加できます。を追加できます。

Grilled Scallops (2 pieces) is available for an additional 1,900 yen.

フィレステーキフィレステーキ（100100ｇ） ） 又は又は ロースステーキ ロースステーキ（100100ｇ）
Tenderloin Beef (100g)  or  SirloinBeef (100g)

野菜の鉄板焼野菜の鉄板焼
Teppanyaki-Grilled Vegetables

季節野菜のサラダ季節野菜のサラダ
Seasonal  Salad

御飯、お味噌汁、香の物御飯、お味噌汁、香の物
Rice,Miso Soup and Pickles (Japanese style)

プラス￥1,200で御飯をガーリックライスへ変更可能です。プラス￥1,200で御飯をガーリックライスへ変更可能です。
Substitute for Rice with Garlic Fried Rice for an Additional 1,200 yen.

季節のデザート季節のデザート
Seasonal Desserts

コーヒー、紅茶コーヒー、紅茶  又は又は  ハーブティーハーブティー
Coffee,Tea or Herb Tea



*Service charge and tax are included in the price. *Ingredients and their places of origin are subject to change depending on availability. *These pictures are for illustrative purposes only.

・活 車海老鉄板焼（1尾）
   Grilled Fresh Prawn (1 piece)

・活 鮑バター焼き
   Grilled Fresh Abalone with Butter 

￥2,200

￥8,000

・帆立貝 鉄板焼（4ヶ）
   Grilled Scallops (4 pieces)

・活オマール海老鉄板焼（1尾）
   Grilled Fresh Lobster (1 piece)

￥3,800

￥11,000

追加メニュー
各コース料理に追加料金で下記の食材をご用意いたします

ご挨拶の一皿ご挨拶の一皿
Appetizer

季流がお届けする季節の冷製オードブル季流がお届けする季節の冷製オードブル
Cold Seasonal Hors d’Oeuvre

季節の温製オードブル季節の温製オードブル
Warm Seasonal Hors d’Oeuvre

季節のスープ季節のスープ
Seasonal Soup

本日のシーフード料理本日のシーフード料理
※プラス￥2,200で車海老（1尾）を追加※プラス￥2,200で車海老（1尾）を追加

Seafood Dish of the Day 
*Additional 2,200yen for Grilled Fresh Prawn (1pieces)

フィレステーキ(6 0 g )レステーキ(6 0 g )  又は  又は ロースステーキ(8 0 g )ロースステーキ(8 0 g )
Tenderloin Beef 60g  or  Sirloin Beef 80g

又は 又は 神戸牛ロースステーキ(8 0 g )神戸牛ロースステーキ(8 0 g )：プラプラス￥9,0009,000
or KOBE Beef Sirloin Beef 80g : Additional 9,000yen

野菜の鉄板焼/季節野菜のサラダ野菜の鉄板焼/季節野菜のサラダ
Teppanyaki-Grilled Vegetables  / Seasonal  Salad

御飯、御飯、お味噌汁お味噌汁、香の物、香の物
Rice,Miso Soup and Pickles (Japanese style)

プラス￥1,200で御飯をガーリックライスへ変更可能です。プラス￥1,200で御飯をガーリックライスへ変更可能です。
Substitute for Rice with Garlic Fried Rice for an Additional 1,200 yen.

季節のデザート季節のデザート
Seasonal Desserts

コーヒー、紅茶コーヒー、紅茶  又は又は  ハーブティーハーブティー
Coffee,Tea or Herb Tea

渚 Nagisa

Additional Menu

お一人様
￥￥12,500お 人様

per person
A4ランク特選黒毛和牛

A4 Grade Selected Beef

お一人様
￥￥15,500お 人様

per person
A5ランク極上黒毛和牛

A5 Grade Prime Beef

お一人様
￥￥￥18,500様お 人様様様人人様お 人様様お

per person
「神戸牛」ロースステーキ

OKOKOKOKOOOOBEBEBEBE BBBBBeeeeeeeef f fff SiSiSiSiS rlrlrlrloioioioin nn n BeBeBeBeefefefef 



*Service charge and tax are included in the price. *Ingredients and their places of origin are subject to change depending on availability. *These pictures are for illustrative purposes only.

ご挨拶の一皿
Appetizer

季流がお届けする季節のオードブル
Seasonal Cold Appetizer

季節の温製オードブル
Warm Seasonal Hors d’Oeuvre

季節のスープ
Seasonal Soup

活鮑 又は  活オマール海老
※オマール海老は２名様単位のご注文になります。

Fresh Abalone or Lobster  *Lobster are for 2 people

フィレステーキ(6 0 g )  又は ロースステーキ(8 0 g )
Tenderloin Beef 60g  or  Sirloin Beef 80g

又は 神戸牛ロースステーキ(8 0 g )：プラス￥6,000
or KOBE Beef Sirloin Beef 80g : Additional 6,000yen

季節野菜のサラダ
Seasonal  Salad

野菜の鉄板焼
Teppanyaki-Grilled Vegetables

御飯、お味噌汁、香の物
Rice, Miso Soup and Pickles (Japanese style)

プラス￥1,200で御飯をガーリックライスへ変更可能です。
Substitute for Rice with Garlic Fried Rice for an Additional 1,200 yen.

季節のデザート
Seasonal Desserts

コーヒー、紅茶  又は ハーブティー
Coffee,Tea or Herb Tea

瑞 Mizuki

￥19,000お一人様
per person

￥22,000お一人様
per person

・活 車海老鉄板焼（1尾）
   Grilled Fresh Prawn (1 piece)

・活 鮑バター焼き
   Grilled Fresh Abalone with Butter 

￥2,200

￥8,000

・帆立貝 鉄板焼（4ヶ）
   Grilled Scallops (4 pieces)

・活オマール海老鉄板焼（1尾）
   Grilled Fresh Lobster (1 piece)

￥3,800

￥11,000

追加メニュー
各コース料理に追加料金で下記の食材をご用意いたします

Additional Menu

￥25,000お一人様
per person

A4ランク特選黒毛和牛
A4 Grade Selected Beef

A5ランク極上黒毛和牛
A5 Grade Prime Beef

「神戸牛」ロースステーキ



*Service charge and tax are included in the price. *Ingredients and their places of origin are subject to change depending on availability. *These pictures are for illustrative purposes only.

神戸牛
ステーキランチ

KOBE Beef Steak Lunch

・活 鮑バター焼き
    Grilled Fresh Abalone with Butter 

￥8,000 ・活オマール海老鉄板焼（1尾）
    Grilled Fresh Lobster (1 piece)

 ￥11,000

追加メニュー
各コース料理に追加料金で下記の食材をご用意いたします

Additional Menu

ご挨拶の一皿
Appetizer

季節のスープ
Seasonal Soup

神戸牛ロースステーキ
KOBE Beef  SirloinBeef

※上記からお好みの量をお選びください
*Please choose your favor ite quant it y f rom above

季節野菜のサラダ
Seasonal  Salad

野菜の鉄板焼
Teppanyaki-Grilled Vegetables

御飯、お味噌汁、香の物
Rice,Miso Soup and Pickles (Japanese style)

プラス￥1,200で御飯をガーリックライスへ変更可能です。
Substitute for Rice with Garlic Fried Rice for an Additional 1,200 yen.

季節のデザート
Seasonal Desserts

コーヒー、紅茶 又は ハーブティー
Coffee,Tea or Herb Tea

100g
お一人様￥17,000per person

130g
お一人様￥20,000per person

150g
お一人様￥22,000per person




