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ケーキメニューよりお選びください。
Please choose one of the cake menu.

ケーキセット Cake Set

￥2,300

以下よりドリンクをお選びください。
Please choose one of the following drink menu.

印はお代わりできます
Free ref ills.

ケーキセットにプラス￥300 で
ミニアイスクリームをご用意いたします。
Add ¥300 for a mini ice cream to go with cake set.

※割引対象外です。
Discounts cannot be applied to this menu.

ケーキCake

濃厚モンブラン
～新たな至福～

3種のマロンクリームと軽やかな生ク
リームを合わせた濃厚な味わい。 
ムースや生地にも栗を使用した贅沢
な一品です。　　　　

至福のショートケーキ

カステラのようなふんわり柔らかい
スポンジに、ミルキーで濃厚な味わ
いの生クリームを合わせます。 優し
い甘さと苺の酸味の絶妙なバラン
スに仕上げました。　　　　　　

Supreme Mont-Blanc

A rich f lavor made from three types of 
chestnut cream and l ight f resh cream. 
T h i s  i s  a  l u x u r i o u s  d i s h  t h a t  u s e s  
c h e s t n u t s  i n  b o t h  t h e  m o u s s e  a n d  
dough.

Supreme
Strawberry Sponge Cake

A sof t  a nd  f lu f f y  s p onge  s i m i l a r  t o  
cas tel la  ca ke i s  combi ned with r ich ,  
milky f resh cream. It has an exquisite 
ba la nce of  gent le  swee t ness  a nd t he  
sourness of strawberries.

・カフェモカ（ホット）Cafe Mocha (HOT)

Original Blended Tea・オリジナルブレンドティー

・カフェオレ（ホット/アイス） Cafe au lait

・オリジナルブレンドコーヒー Original Blended Coffee

・カフェラテ（ホット/アイス） Cafe latte (HOT / ICED)

・ウインナーコーヒー（ホット/アイス）Wiener Coffee (HOT / ICED)

・アイスコーヒー Iced Coffee

・オリジナルアイスティー Original Iced Tea

・オレンジジュース Orange Juice

世界大会に挑むパティシエ・藤野に
エールを込めて、チーフパティシエ・
市原がプラリネとチョコの技を結集。
多くの方にこの特別な味わいを楽しん
でいただきたい渾身のケーキです。

To cheer on pastry chef Fujino as he 
competes in the world championships, 
chief pastry chef Ichihara brings 
together his praline and chocolate 
skills. This is a cake that we have put 
our heart and soul into, and we hope 
that many people will enjoy its special 
f lavor.

For you ~ Thoughts for you ~

For you
～あなたに贈る想い～

ケーキ単品 Cake ￥1,500

2人のパティシエが創り上げた、バニラの甘い香り・
酸味・苦味・余韻を多彩な食感で表現した唯一
無二のタルト。

Created by two pastry chefs, this one-of-a-kind tar t 
expresses the sweet aroma, sourness, bitterness, and 
lingering after taste of vanilla through a variety of 
textures.

Goddess ~The captivating scent of vanilla tar t~ Cafe au Lait ~Delivering a Future with Hope~

女神～バニラタルトが魅せる香り～

New! New!

カフェ・オ・レ～想いが届ける未来～

エスプレッソや豆、濃縮シロップを巧みに使い分
け、香り豊かに広がるケーキ。世界に挑むパティシ
エの想いを込めた逸品。

This cake is richly fragrant, made by skillfully using 
espresso, beans, and concentrated syrup. A master-
piece that embodies the passion of a pastry chef who 
is challenging the world


