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報道関係各位                          株式会社ホテルグランヴィア大阪 
 

 
 
 

 
 

 
 

株式会社ホテルグランヴィア大阪（大阪市北区梅田３-１-１：総支配人 阿部信治）では、大阪・関西万
博を記念して、様々な世界のお料理を屋台形式でお楽しみいただけるイベント「ホテルグランヴィア大阪 夏
祭り～食の万国博覧会！2025～」を 2025 年 8 月 26 日(火)に宴会場にて開催いたします。今回は大阪・関西
万博のテーマに合わせ、「CO₂ゼロMICE®」のサービスを利用し、イベント収益の一部を再生可能エネルギ
ーの普及に活用します。 
お料理は世界各国のグルメを楽しめるラインナップをご用意します。アメリカがテーマの「アンガスビー

フの鉄板焼」やスペインの「スペイン産仔羊のソテーとチリンドロン」などボリューム満点な肉料理のほか、
フランス料理の代表的なメニューの一つである「オマール海老のポワレ アメリケーヌソース」や日本の出
汁文化を感じる「茄子と活け鯛の揚げ出し」など、ホテルならではのお料理の数々をご堪能いただけます。 
お飲み物はフランス産やスペイン産のワイン数種類のほか、中国産のフルーティーな白ワイン「チャンユ

ー リースリング」も今回特別にご用意しました。また、メキシコのコロナビールや、兵庫県産の「福寿 純
米吟醸」や大阪産の「秋鹿 純米吟醸 超辛口」などの関西の日本酒をお料理にあわせてご提供します。 
ホテルシェフが手掛ける世界の美味しいお料理とホテリエ厳選のドリンクをぜひお楽しみください。 

 
 
  
 

  

 

 
 

大阪・関西万博を応援！ 
CO₂ゼロMICE®を導入したサスティナブルなイベント 

「夏祭り～食の万国博覧会！2025～」を開催 
世界のお料理とお酒を屋台形式にてご提供 
開催日：2025年 8月 26日(火) 18:00～ 
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イベント詳細は以下の通りです。（価格には税金・サービス料が含まれております。） 
■大阪・関西万博を応援！ホテルグランヴィア大阪 夏祭り～食の万国博覧会！2025～ 概要 
開催日時：2025年 8月 26日(火) 18:00～20:30 ※受付 17:30～  
開催場所：ホテルグランヴィア大阪 20階宴会場 
価  格：お一人様 9,500円 / JRホテルメンバーズ・WESTER会員価格 9,000円  
     （グランヴィアチケット20枚＆フリードリンク付き） 
予約方法：WEB予約 https://www.granvia-osaka.jp/event/000208 
     バンケットサロン TEL 06-6347-1433（10:00～18:00） 
概  要：会場内を自由に回遊しながらお好みのお料理を「グランヴィアチケット」と交換いただく完全

チケット制です。 
※グランヴィアチケットは 1枚 200 円で追加購入できます。 

 
【イベント｜19:15頃～】華やかなサンバショー 
神戸を中心に活動中の日本人サンバチーム「ブロコ トゥッカーノス Bloco Tucanos」が会場を盛り上げます。 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
■CO₂ゼロMICE®について 
 
 
 
 
 
 
 
 

【ホテルシェフがお届けする世界各国のお料理（一例）】 
[メキシコ] 牛肉とインゲン豆のチリビーンズ風トルティーヤ  
[タイ] 小海老と鶏肉のパッタイ 
[中国] 鮎とコーンの揚げ春巻とスイカの冷たいスープ 
[スペイン] スペイン産仔羊のソテーとチリンドロン 
[フランス] オマール海老のポワレ アメリケーヌソース 
[アメリカ] アンガスビーフの鉄板焼 グレイビーソース 
[日本] 寿司 3 種（国産鰻の押し寿司・鯖小袖寿司・本鮪の握り） など 

【お料理にあわせてご用意する世界のお酒（一例）】 
[メキシコ] コロナ エキストラ（ビール） 
[中国] チャンユー リースリング（白ワイン） 
[スペイン] ザ・スパニッシュ・クォーター ティント（赤ワイン） 
[フランス] ポール・メッサー ブリュット（スパークリングワイン） 
[日本] 秋鹿 純米吟醸 超辛口（日本酒） 
※一部の商品は数に限りがございます。ご了承ください。 

株式会社 JTB コミュニケーションデザインが提供する「CO2 ゼロ MICE®」を
利用することにより、会場内で使用する電力を再生可能エネルギーに置き換え、二
酸化炭素（CO2）の排出量を実質的にゼロにする取り組みです。 

https://www.granvia-osaka.jp/event/000208
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■このリリースに関するお問い合わせ先 
株式会社ホテルグランヴィア大阪マーケティング部  
TEL：06-6347-1432  FAX：06-7220-3403 
担当者名 藤川 春菜 E-mail: h_fujikawa@hgo.co.jp ／ 田中 七瀬 E-mail: n_tanaka@hgo.co.jp  

■一般の方のお問い合わせ先 
ホテルグランヴィア大阪 バンケットサロン TEL：06-6347-1433（10:00～18:00） 

株式会社ホテルグランヴィア大阪 
〒530-0001 大阪市北区梅田 3 丁目 1 番 1 号 
TEL: 0570-06-1235 (ナビダイヤル)    FAX: 06-6344-1130    https://www.granvia-osaka.jp 
 

JR 西日本ホテルズは、持続可能な開発目標（SDGs）を持ち、地域と共に、お客様一人ひとりの豊かな人
生を広げます。今回ご案内の取り組みは、SDGs 目標の 7・13 番に貢献するものと考えています。 

JR西日本ホテルズが加盟する会員プログラムについて 
 

JR西日本ホテルズでは、全国の JRホテルグループのご宿泊料金の割引など、対象ホテル・レストランがよ

り便利にお得にご利用いただける『JRホテルメンバーズ』と、JR西日本グループの鉄道やショッピングで様々

なサービス、特典が受けられる『WESTERポイント』の 2 つの会員プログラムに加盟しています。どちらも入

会金・年会費は無料で、たまったポイントは対象施設にてご利用いただけます。 

詳しくは、下記の二次元コードよりご覧ください。 
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