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２０２４年１月１８日 

報道関係各位                          株式会社ホテルグランヴィア大阪 
 

 
 
 

 
 

株式会社ホテルグランヴィア大阪（大阪市北区梅田３－１－１：代表取締役社長 森本昌弘）では、当ホ
テル初のクラフトビールイベント「大阪クラフトビールピクニック ２０２４～春～」を２０２４年３月１
７日（日）に宴会場にて開催いたします。 
本イベントでは、大阪府下５つのビール醸造所が集結し、会場内にはクラフトビールやお料理などのブー

スや屋台が並びます。バラエティ豊かな合計１５種類の樽生クラフトビールの中からお好きなものをお楽し
みください。ミニサイズのグラス３杯がセットになった「飲み比べセット」は、それぞれのビールの特長や
違いを堪能できるおすすめ商品です。 
 また、ビールに合わせたホテルシェフのお料理は、「炙りマグロのニース風サラダ」や「合鴨と茸のフレ
ンチ焼売」などのフレンチテイストをプラスした創作料理や、中華メニューの「但馬鶏の四川風ピリ辛ソー
ス」、和食の料理人が手がける「海老と新じゃがと但馬鶏のカレー煮」など、様々な味わいを楽しめるライ
ンナップでご用意します。ご来場の皆さまにご提供する“ふるまい料理”「国産ポークの塩釜焼き 大源味噌の
香り」もぜひお楽しみに！ 
 さらに、FM８０２とのタイアップ企画として、FM８０２にて DJ やイベント MC、テレビ司会者など幅
広く活躍中の大抜卓人氏による DJ ショーを開催いたします。FM８０２セレクトのイベント BGM でさら
に会場の雰囲気を盛り上げます。 
春の足音が感じられる季節、ピクニック気分で美味しいビールとお料理を片手に、ホテルをご利用いただ

いたことがないお客様にも気軽に楽しんでいただけるイベントです。ぜひこの機会にお越しください。 
 
 
  
 

  

 

 
 

大阪の５つのクラフトビール醸造所がホテルに集結！ 
「大阪クラフトビールピクニック ２０２４～春～」開催 
イベントに華を添えるFM802 DJ 大抜卓人によるDJショーも♪ 
開催日：２０２４年３月１７日（日）１２：００～１６：００ 
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イベント詳細は以下の通りです。（価格には税金・サービス料が含まれております。） 

１． 開催日時：２０２４年３月１７日（日）１２：００～１６：００ 
（受付１１：３０～／最終入場１５：３０） 

２．開催場所：ホテルグランヴィア大阪 ２０階宴会場 
３．販売開始：２０２４年１月１９日（金） 

公式HPイベント情報 https://www.granvia-osaka.jp/event/000169 
４．販売価格：前売り券 ６，０００円 （当日券 ６，５００円） 
５．概  要：イベントチケットには、ふるまい料理引換券・クラフトビールや料理引き換え用のグラン

ヴィアチケット８枚が含まれております。会場内を自由に回遊しながらお好みのドリンク
や料理を「グランヴィアチケット」と交換いただくスタイルです。 
※グランヴィアチケットは１枚６００円で追加購入できます。 

 
 
 
 
【参加ブルワリー】 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
協力：大阪ブルワーズアソシエーション・FM８０２ 

■このリリースに関するお問い合わせ先 
株式会社ホテルグランヴィア大阪マーケティング部  
TEL：06-6347-1432  FAX：06-7220-3403 
担当者名 藤川 春菜 E-mail: h_fujikawa@hgo.co.jp ／ 田中 七瀬 E-mail: n_tanaka@hgo.co.jp  

■一般の方のお問い合わせ先 
ホテルグランヴィア大阪 バンケットサロン TEL：06-6347-1433（10:00～18:00） 

株式会社ホテルグランヴィア大阪 
〒530-0001 大阪市北区梅田 3 丁目 1 番 1 号 
TEL: 0570-06-1235 (ナビダイヤル)    FAX: 06-6344-1130    https://www.granvia-osaka.jp 
 

【FM８０２とのタイアップ企画】 
FM８０２にて、DJ、イベント MC、テレビ司会者など幅広く活躍中の大抜卓人による DJ ショーを開
催いたします。さらに会場内の BGMには、FM８０２がセレクトした音楽が流れます。 

 

【メニューの一例】 

●ふるまい料理「国産ポークの塩釜焼き 大源味噌の香り」 
●ホテルシェフ特製のクラフトビールに合うメニュー 

  炙りマグロのニース風サラダ／但馬鶏の四川風ピリ辛ソース／合鴨と茸のフレンチ焼売／キハダマ
グロのレアカツ 辛子醤油にて／海老と新じゃがと但馬鶏のカレー煮 など 

④ブリューパブスタンダード 

②中津ブルワリー ③万里春醸造 
 

①CRAFT BEER BASE 

⑤MARCA BREWING 
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