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フレンチレストラン「フルーヴ」 

スペシャルクリスマスペアディナー 

「ティーラウンジ」 

アフタヌーンティーセット ～クリスマス～ 

２０２３年１０月２６日 

報道関係各位                          株式会社ホテルグランヴィア大阪 

 

 

 

 

 

 

 

株式会社ホテルグランヴィア大阪（大阪市北区梅田３－１－１：代表取締役社長 森本昌弘）では、 

～「今」お客様に届けたいクリスマスコース～をテーマに、クリスマス限定の特別メニューをご用意いた

します。フレンチレストラン「フルーヴ」では、カップルやご夫婦におすすめの「スペシャルクリスマスペ

アディナー」を販売いたします。「オマール海老のポワレ」や「国産牛フィレ肉のパイ包み焼き フォアグラ

添え トリュフソース」など、伝統的なフレンチの逸品と共に、野菜や魚介を使用した前菜に相性ピッタリの

シャンパン「ヴーヴ・クリコ イエローラベル」のハーフボトルをご用意します。１９階の高層階からの景色

を眺めながら大切な人と最高のクリスマスをお過ごしください。 

また、「ティーラウンジ」では、パティシエ特製クリスマス仕様のアフタヌーンティーセットをご用意い

たします。６種類のプチスイーツとフレンチシェフ考案のオードブルが楽しめるセイボリーに、ロンネフェ

ルト社製の紅茶を合わせます。クリスマスカラーのサンタや、ころんと可愛らしいスノーマンのスイーツで、

ご友人とのクリスマスティータイムは気持ちもお話も弾みます。 

その他、鉄板焼「季流」、日本料理「大阪 浮橋」、スカイダイニング「アブ」など、クリスマスムードたっ

ぷりのコース・会席を取り揃え、ご利用シーンに合わせてお選びいただけます。 

開業より４０年を迎え、研鑽を積んだシェフ・料理人・パティシエ・バーテンダーの技術が光るおもてな

しと、私達ホテルスタッフが貴方の大切なひとときを演出いたします。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

    開業４０周年のホテルグランヴィア大阪が贈る 

   ～「今」お客様に届けたいクリスマスコース～ 

多彩なご利用シーンに応じて、聖夜の特別なひとときを演出 
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詳細は以下の通りです。（価格には税金・サービス料が含まれております。） 

 

■海老・蟹・鮑と極上A５黒毛和牛を堪能するグラスシャンパン付き鉄板焼コース 

オマール海老と蟹を使用した前菜から始まり、活国産イセエビや活鮑の鉄板焼、 

極上黒毛和牛ステーキを堪能する豪華なディナーコースです。 

【ペアリング：グラスシャンパン】モエ・エ・シャンドン・ロゼ・アンぺリアル 

 

販売店舗：鉄板焼「季流」 

販売期間：１２月２２日～１２月２５日  

商品名・価格：クリスマスディナー ～聖～ ３２，０００円 

  

 

■カップルやご夫婦におすすめ！シャンパンハーフボトル付きのスペシャルペアディナー 

見た目にも美しい「マグロのタルタル」や、香り豊かな「オマール海老」を 

使用したメニュー、フォアグラを添えた肉料理など、本格フレンチをご用意いたし 

ます。 

【ペアリング：シャンパンハーフボトル】ヴーヴ・クリコ イエローラベル 

 

販売店舗：フレンチレストラン「フルーヴ」 

販売期間：１２月１６日～１２月２５日  

商品名・価格：スペシャルクリスマスペアディナー お２人様５０，０００円 

 

 

■個室でゆっくりと楽しむ和食のクリスマス会席 

「国産イセエビ龍神鍋」や「蝦夷鮑素的（えぞあわびすてーき）」、「いくらご飯」 

など豪華メニューを盛り込んだ特別会席です。 

【ペアリング：スパークリング日本酒】獺祭 純米大吟醸スパークリング４５  

（グラス １，７００円） 

 

販売店舗：日本料理「大阪 浮橋」 

販売期間：１２月１６日～１２月２５日  

商品名・価格：クリスマス会席「聖夜」 １８，０００円 ※2名様から承ります。 

 

 

■カジュアルに、ちょっと贅沢に。グラススパークリングワイン付きのクリスマスディナーコース 

カジュアルながらも落ち着いた雰囲気の中で、「フォアグラ」のリゾットや、 

「オマール海老」と「鮑」のブイヤベースや「牛フィレ肉」グリルなど、 

クリスマス気分を盛り上げるコース料理をお楽しみいただけます。 

【ペアリング：スパークリングワイン】ブルーナン・ゴールド エディション 

 

販売店舗：スカイダイニング「アブ」 

販売期間：１２月２３日～１２月２５日 

商品名・価格：アブのカジュアル クリスマスディナー ～シルバー～ １３，８００円 



NEWS RELEASE 

 

 

 

       3 

© 2023 HOTEL GRANVIA OSAKA All rights reserved. 

 

■ 6種のプチスイーツとフレンチシェフ考案のセイボリー 

クリスマスカラーの「PaPaサンタ」と雪だるまの「スノーマジック」は１２月限定。 

セイボリーはフレンチシェフ考案のオードブルやねじり巻きスコーンこだわりの一皿 

をご用意しました。ロンネフェルト社製の紅茶などから選べる２ドリンク付きです。 

 

販売店舗：「ティーラウンジ」 

販売期間：１２月１日～１２月２５日 ※３日前までのご予約限定 

商品名・価格：アフタヌーンティーセット～クリスマス～ ５，０００円 

 

 

■バーで味わうクリスマス。薔薇とシャンパーニュの贅沢なカクテル 

薔薇、エルダーフラワー、レモン、シャンパーニュを使用したクリスマス 

シーズンにぴったりのオリジナルカクテルです。 

 

販売店舗：バー「サンドバンク」  

販売期間：１２月１日～１２月２６日  

商品名・価格：クリスマスカクテル「ジャルダン・デ・ローズ」 ２，４００円 

 

 

■このリリースに関するお問い合わせ先 

株式会社ホテルグランヴィア大阪マーケティング部 TEL：06-6347-1432  FAX：06-7220-3403 

担当者名 田中 七瀬 E-mail:n_tanaka@hgo.co.jp ／ 藤川 春菜 E-mail: h_fujikawa@hgo.co.jp 

■一般の方のお問い合わせ先 

ホテルグランヴィア大阪 レストラン予約センターTEL：06-7664-1221 

株式会社ホテルグランヴィア大阪 

〒530-0001 大阪市北区梅田 3 丁目 1 番 1 号 

TEL: 0570-06-1235 (ナビダイヤル)    FAX: 06-6344-1130    https://www.granvia-osaka.jp 

 

JR 西日本ホテルズが加盟する会員プログラムについて 

JR 西日本ホテルズでは、全国の JR ホテルグループのご宿泊料金の割引など、対象ホテル・レストランがより便利にお

得にご利用いただける『JR ホテルメンバーズ』と、JR 西日本グループの鉄道やショッピングで様々なサービス、特典が

受けられる『WESTER ポイント』の 2 つの会員プログラムに加盟しています。どちらも入会金・年会費は無料で、たま

ったポイントは、対象施設にてご利用いただけます。詳しくは、下記の QR コードよりご覧ください。 
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