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２０２２年１０月２５日 

報道関係各位                          株式会社ホテルグランヴィア大阪 

 

 

 

 

 

 

 

株式会社ホテルグランヴィア大阪（大阪市北区梅田３－１－１：代表取締役社長 森本昌弘）では、ＪＲ

西日本の旅客列車で輸送する松葉ガニ（ズワイガニ）を使用したメニューを盛り込んだイベント「美食会～

スペシャリテ＆グランクラシック～」を開催いたします。 

旅客列車での貨物輸送は、地産品をこれまでよりも早く消費地へ届けられるだけでなく、CO2 排出量が少

ない環境に優しい輸送手段です。本イベントでは、国内有数の水揚げ量を誇る山陰の冬の風物詩・鳥取県境

港産の松葉ガニ（ズワイガニ）を、米子駅から大阪駅まで新幹線と特急列車で輸送し、前菜と魚料理で提供

するだけでなく、アジア大会優勝の実績を持つシェフ岸本が手がける「パテ・アン・クルート」、お好みに

合わせて選べるメインディッシュも味わえるフランス料理ディナーを提供いたします。 

また、ホテルグランヴィア大阪のすべてのレストランでは、全国旅行支援で配布されるキャッシュレスポ

イント「おおさか PAY」、大阪府が発行するゴールドステッカー飲食店応援事業の「プレミアム食事券」の

ご利用が可能です。 

産地直送の上質な地産品を「美味しく」堪能し、さまざまな支援事業を活用することで「お得」に利用で

きる３日間限定のフランス料理イベント「美食会」へ、ぜひお越しください。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

列車輸送の産直松葉ガニをフレンチで味わう 

「食のグランヴィア」の実力派 アジア大会優勝を誇るシェフ岸本の 

レストランイベント「美食会」を開催！ 
開催日：２０２２年１２月２日（金）、３日（土）、４日（日） 

松葉ガニ（ズワイガニ）のイメージ パテ・アン・クルート（イメージ） 
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イベント詳細は以下の通りです。（価格には税金・サービス料が含まれております。） 

 

１．イベント名称：【５０名様限定】美食会 ～スペシャリテ＆グランクラシック～ 

         ※２日前の正午までの要予約 

※定員になり次第、ご予約を締め切らせていただきます。 

２．開催日時：２０２２年１２月２日（金）、３日（土）、４日（日） 

１７：３０～２１：００（最終入店１９：００） 

※ご希望の時間でご予約いただけます。 

３．販売価格：１８，０００円 

４．開催場所：ホテルグランヴィア大阪１９階 

フレンチレストラン「フルーヴ」 

５．メニュー：シェフ自慢のスペシャリテと伝統的なフランス料理から 

始まり、山陰から列車で届けられる松葉ガニを使用した 

前菜・魚料理、蝦夷鹿と牛肉が選べるメインディッシュ 

のスペシャルディナーです。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

６．フレンチレストラン「フルーヴ」シェフ 岸本 一完（きしもと かずひろ） について 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

・【アミューズ】スペシャリテ＆グランクラシック 

 アジア大会優勝実績のシェフ岸本のスペシャリテ「パテ・アン・クルート」を含む、フランス料理

の前菜 

・【冷前菜】松葉ガニと鳥取県産梨のタルタル キャビア添え 

・【温前菜】リードヴォーのムニエル ～グランメール～ 

・【スープ】自家製コンソメスープ 

・【魚料理】松葉ガニとカラスミのスフレ～ビスクソース～ 

・【肉料理】蝦夷鹿のロティ ～グラン・ヴヌール風～ 又は 牛フィレ肉のグリル トリュフソース 

・【デザート】パティシエ特製デザート 

２００３年４月 株式会社 ホテルグランヴィア大阪入社 
２０１３年９月～２０１４年３月 フランス研修 
２０１６年３月 スペイン料理＆バル「ローザ・ローハ」シェフ就任 
２０２０年６月 イタリアンキッチン「ヴェルデ カッサ」 

（ホテルヴィスキオ大阪）シェフ就任 
２０２２年６月 フレンチレストラン「フルーヴ」シェフ就任 

【主な受賞履歴】 
２０１５年 第４９回＜ル・テタンジェ＞ 

国際料理賞コンクール・ジャポン２０１５ ３位 
２０１５年 ＦＦＣＣ料理コンクール“ジャンシリンジャー杯” 

ファイナリスト 
２０１６年 第２回パテ・クルート世界選手権アジア大会 優勝 

JR 西日本ホテルズは、持続可能な開発目標（SDGs）を持ち、地域と共に、お客様一人ひとりの豊かな人

生を広げます。今回ご案内の取り組みは、SDGs 目標の７・１１・１７番に貢献するものと考えています。 
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■このリリースに関するお問い合わせ先 

株式会社ホテルグランヴィア大阪マーケティング部 

TEL：06-6347-1432  FAX：06-7220-3403 

担当者名 御影 早季 E-mail: s_mikage@hgo.co.jp ／ 藤川 春菜 E-mail: h_fujikawa@hgo.co.jp 

■一般の方のお問い合わせ先 

ホテルグランヴィア大阪１９階 フレンチレストラン「フルーヴ」 TEL：06-6347-1437（直通） 

イベント URL：https://www.granvia-osaka.jp/event/000082 

 

株式会社ホテルグランヴィア大阪 

〒530-0001 大阪市北区梅田 3 丁目 1 番 1 号 

TEL: 06-6344-1235(代表)    FAX: 06-6344-1130    https://www.granvia-osaka.jp 

 

JR 西日本ホテルズ 新衛生基準「Clean & Safety」について 

JR 西日本ホテルズでは、新たな衛生基準「Clean & Safety」を策定し、 

妥協のない清潔さと衛生的な環境づくりに努めております。 
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