
担当者

TEL.  06-6347-1433イベント直通

受　付 10:00~18:00お申込み・お問合せ

※苦手な食材やアレルギーなどの対応は、出来かねますのでご了承ください。 ※表示価格には税金及び、サービス料（10％）が含まれております。※お席は１卓6名掛けとなりますので、ご相席となる場合が
ございます。 ※配席につきましてはホテル側で決めさせていただきますのでご了承ください。 ※会場内は禁煙とさせていただきます。（ロビーに喫煙コーナーを設けております。 ）  ※ホテル専用駐車場は
ございません。 ※料理、ドリンク及びイベント内容は状況により変更させていただく場合がございます。　※やむをえない事情によりイベントが開催できない場合を除いては、チケットの払戻し及び現金との交
換はできません。 ※JRホテルメンバーズカードのポイント除外商品となります。  ※チケットのご購入に直接ご来館の際は20階バンケットサロンにて承ります。　※写真は全てイメージです。

祭
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夏食の
美食食食ののの
美美美

コンクール受賞シェフが手掛けるお料理や和食メニュー、
目の前で仕上げるデザートからこだわりのドリンクなどお客様の
お好みに合わせて選べるプリフィックススタイルのイベントです。

【場所】　20 階　宴会場

【料金】 ￥8,500

※当日は￥500アップとなります。

※グランヴィアチケットは1枚￥1,200 で追加購入できます。

※グランヴィアチケットの利用方法は、チラシ裏面をご確認ください。
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前菜盛合せ　　グランヴィアチケット5枚
　 フリードリンク　　アイスクリーム

まつり

20222022

会場内、屋台形式で
提供するこだわりメニューは

「グランヴィアチケット」
にてお引き換えください。

会場内、屋台形式で
提供するこだわりメニューは

「グランヴィアチケット」
にてお引き換えください。

各日
150名様

限定

祭

お一人様
（前売り）

安全・安心への取り組みについて

私たちは、新しい生活様式の中でも、お
客様が、より快適に、安心してご滞在い
ただける上質な旅の基点となるために、
妥協のない清潔さと、衛生的な環境づく
りに努めてまいります。

感染防止対策

飛沫感染防止用のシー
ルド（アクリルボード）
に抗ウイルス・抗菌加工
し、ご用意しております。

ご希望に応じて「ハンド
マスク（手持ちマスク）」
を無料にて、ご用意いたし
ます。

咳などの風邪症状、体温37.5度以上の発熱が
ある場合には、ご来館をご遠慮ください。

人気
の　
会イベ

ントを

3年
ぶりに

開催！

ホテルグランヴィア大阪ホテルグランヴィア大阪



〒530-0001　大阪市北区梅田 3丁目 1番 1 号　　Tel.06-6344-1235 （代） 　
https://www.granvia-osaka.jp/    E-mail ： granvia@hgo.co.jp

JR 大阪駅中央口を出て右手すぐ

前売りチケットを
購入。

当日、イベント受付で
前売りチケットを

「グランヴィアチケット」に交換。

多彩なお料理や厳選ドリンク、
デザート等と交換して
お楽しみください。

チケット

グランヴィア
チケット

チケット

グランヴィア

チケット

厳選ドリンク

⑩スパークリングワイン
　オペラ ブリュット
　 (200ml) 限定24本

⑪特選グラスワイン
　 赤＆白 （各 1 杯）

LIVEメニュー グランヴィアチケット1 枚につき 1 品、①～⑮の
お好きなお料理、もしくは 厳選ドリンクとお引き換えください。

イベント【公演時間】19：30～20：00（約 30分）

お酒を飲みたい時、飲めない時、そして、あえて飲まない時、
飲む人も、飲まない人も、ひとりひとりが、自分の体質や気
分、シーンに合わせて、適切なお酒やノンアルコールドリンク
をスマートに選べる時代へ。
イベント「美食の夏まつり」はアサヒビールの取組み「スマド
リ」を応援します。
ウィスキーハイボールや焼酎水割りなど
微アルコール（薄目）でのご用意もいたします。
お気軽にスタッフにお申し付けください。

洋食メニュー

和食メニュー

⑨レストランサービス技能士が仕上げる

    　　　　　　　”クレープシュゼット”

デザート

※数量限定

※数量限定

※数量限定

※数量限定

ソムリエ厳選ワイン

⑫スパークリング日本酒
　福寿 純米酒
　【あわ咲き】
　(300ml) 限定12本

⑬純米酒『冷酒』
　【白鷹】
　 伊勢神宮御料酒蔵
　(180ml) 限定30本

利き酒師おすすめ 日本酒

⑭ピーチバジルスマッシュ ( ショートカクテル )

⑮パインアップルモヒート ( ロングカクテル )

ホテルメインバーのバーテンダーが作るカクテル

お 1 人様 1 皿
お席まで持ちします。

前菜盛合せ

デザート

・ノルウェーサーモンのタルタル
 ラベンダー風味
・チーズとハムの盛合せ
・キャロットラペのパスカード

・昔ながらのバニラアイスクリーム

フフ リリ ーー ドド リリ ンン クク

・ビール
・焼酎（麦 / 芋）
・ワイン（赤 / 白）
・ウイスキー
・ノンアルコールビール
・ウーロン茶
・オレンジジュース
・ビアリー

なにわのピンクレディー
RUMY★AMY

昭和アイドル歌謡の全盛期に突如現れた国民的アイドル『ピンクレディー』
SOS、カルメン’77、渚のシンドバッド、ウォンテッド・・・・・・
古く新しきよき時代の象徴、ピンクレディーの復活。
★内容★
ピンクレディー『歌って♪踊って♪うぅーウォンテッド！』
♪渚のシンドバッド♪UFO♪ペッパー警部♪ウォンテッド…etc　

★RUMY★
・東海TVイベントキャラバンステージ
・世界陸上2007大阪トヨタブース
・関西電力くらしの電気フェア
・NTTコレクションIN　WEST

★AMY★
・TRIAL レースクイーン
・SUPER耐久 EURO MEVIUS MACAU
  ADVAN ポルシェチーム
・NGKスパークガールズ　等

夏まつりの
楽しみ方
夏まつりの
楽しみ方

STEP

STEP

STEP

①とろとろ黒豚バラ肉のロースト
　野菜たっぷり白いんげん豆と共に

②ホタテ貝とフォアグラのポワレ
　フルーツヴィネグレットソース

③ソーセージ３種盛りと紫キャベツのフランドル風

④鮑・海老・マッシュルームの熱々アヒージョ

⑤牛フィレ肉の鉄板焼き
　黒トリュフ香るグラタンを添えて

⑥【お造り盛合せ】
　 鱧ちり梅肉、鯛の焼き霜、鮪角造り、烏賊

⑦【天ぷら盛合せ】
　 海老蓮根はさみ揚げ、但馬鶏梅紫蘇揚げ、
　 おくら、とうもろこし

⑧【お寿司盛合せ】
　 大阪特製伊達巻き寿司と鯖寿司、漬け鮪の握り


