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２０２２年６月２３日 

報道関係各位                          株式会社ホテルグランヴィア大阪 
 

 

 
 

 

株式会社ホテルグランヴィア大阪（大阪市北区梅田３－１－１：代表取締役社長 宮崎好弘）では、夏
に旬を迎える食材を使用したお料理を各店舗でバラエティ豊かに取り揃え、ご家族や親しい仲間と幸せな
時間を過ごしていただきたいという思いを込めた、夏のレストランフェアを開催いたします。大阪の中心
地“キタ”（梅田）に位置するアクセス便利な立地を誇る当ホテルは、みなさまの“やっと会える時が来た（キ
タ）”を応援します。 
フレンチレストラン「フルーヴ」では、プロヴァンス地方をイメージした夏野菜のブイヤベースや、スパ

イスを効かせたソースを添えた仔牛のポシェなどをコース料理でご用意します。日本料理「大阪 浮橋」で
は、鱧づくしの会席「特別会席～鱧～」を夕食限定でご提供します。鉄板焼「季流」では、穴子や太刀魚な
どの旬の食材を使用したメニューを月替わりでご用意し、特選黒毛和牛のステーキとともにお楽しみいた
だけます。 
また、ファミリー特典として、お子様へのドリンクサービスや６５歳以上の方へのシニア割引、親子でお

得なペア価格の設定など、ご夫婦やご家族でお得にご利用いただけるような特典もご用意しました。 
個室を備えた店舗もあり、ご家族や親しい仲間とのお食事が増える夏休みや敬老の日に、安心してお食事

を楽しんでいただけるようお手伝いいたします。 

 
 
 

 

 

 

 

 

 
  

夏休みや敬老の日に。キタで、ファミリーとの時間。 

夏のレストランフェアについて 
お子様やファミリー3世代にお得な「ファミリー特典」をご用意！ 

開催期間：２０２２年７月１日(金)～９月３０日(金) 

日本料理「大阪 浮橋」 
「特別会席～鱧～」 

フレンチレストラン「フルーヴ」 
「フルーヴランチ」 
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商品詳細は以下の通りです。（金額は全て税金・サービス料込み） 

◆夏の食材でプロヴァンス地方をイメージしたフランス料理 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
◆夕食限定！旬の鱧料理を６種類ご提供する鱧づくしの会席 
 
 
 
 
 

 

 

 

 
 

◆穴子や太刀魚など旬の食材をフレンチスタイルで仕上げる前菜を楽しむ、月替わりの鉄板焼コース 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  

販売店舗：１９階 日本料理「大阪 浮橋」 
価  格：特別会席～鱧～  ２０，０００円（夕食限定） 
     ※８月３１日(水)までのご提供です。 

鱧小袖寿司や鱧葛たたき・鱧二色焼きなど前菜からご飯まで６品
の鱧料理を堪能していただける会席です。 

★ファミリー特典                    
 ①シニア割引（６５歳以上） 

「特別会席～鱧～」 ２０，０００円⇒１８，０００円 
 ②お子様（小学生以下）にジュース１杯サービス 
 ※お子様弁当「ひさご」（２，５００円）もございます。 

販売店舗：１９階 鉄板焼「季流」 
価  格：季（こよみ）ランチ   ９，０００円 

季（こよみ）ディナー １９，５００円 

鉄板焼のステーキだけでなく、穴子・太刀魚・鱧など旬の食材を使
用したフレンチスタイルの前菜や魚料理を月替わりでご用意いたし
ます。 

★ファミリー特典 
①シニア割引（６５歳以上） 
「季ランチ」 ：９，０００円⇒８，５００円 
「季ディナー」：１９，５００円⇒１９，０００円 

※鉄板で仕上げるオムライスや国産牛サイコロステーキがセット
になったお子様コース（４，２００円）もございます。 

販売店舗：１９階 フレンチレストラン「フルーヴ」 
価  格：フルーヴランチ   ８，０００円 

フルーヴディナー １５，０００円 

夏野菜のブイヤベースやスパイスをきかせた仔牛のポシェなど、
夏らしいメニューを堪能する本格フレンチをご用意します。 

★ファミリー特典  
 ①大人４名様（お一人様６，０００円以上）のご予約で 

お子様プレート（２，２００円）１名様分をプレゼント 
 ②お子様にラムネ（炭酸飲料）プレゼント 
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◆こだわり出汁のきつねうどんと押し寿司を味わうランチ御膳 
 
 
 
 
 

 

 

 
 
 
 
 
◆受賞歴のあるホテルシェフたちが手がけたお料理が食べ放題の平日限定ランチブッフェ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

◆夏にぴったりな激辛トマトソースパスタと冷製クリームソースパスタ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

販売店舗：１９階 スカイダイニング「アブ」 
価  格：大 人 ３，５００円、シニア ３，３００円 
     小学生 １，６００円、幼 児   ５００円 
     ※８／１１～８／１５は価格が変更になります。 

フレンチとイタリアンをベースにした彩り豊かなお料理を約５０種
類取り揃えます。メインディッシュの「牛肉のステーキ」は出来立
てをお席までお持ちします。 

★ファミリー特典 ※除外日：８／１１～８／１５ 
①ファミリーペア価格  
 大人１名＋小人（小学生・幼児）ペア ３，４００円 
 （通常価格より６００円～１，７００円お得！） 
②仲良しカルテット価格 
 大人４名様 １２，０００円 
（通常価格より２，０００円お得！） 

※①②ともに２部（１３：００以降）のご利用限定です。 

販売店舗：１階 カフェ＆ダイニング「イグナイト」 
価  格：夏パスタ 各２，０００円 
・自家製イベリコ豚のハムとハラペーニョのアラビアータ 
 ※お子様向けには、辛みなしもご用意可能です。 
・自家製スモークサーモンとフェンネルの冷製クリームパスタ 

★ファミリー特典 
①対象メニューご注文の家族利用のお子様に 
キッズドリンクサービス 

販売店舗：１９階 なにわ食彩「しずく」 
価  格：瓢箪御膳 ３，５００円（昼食限定） 

北海道尾札部産真昆布のこだわり出汁を使用したきつねうどん
は、和食の基本となる出汁の旨味をご堪能いただけます。旬の焼
魚や揚物、押し寿司もセットになったお得なランチ御膳です。 

★ファミリー特典                    
 ①３世代家族ご利用時、６名様以上で個室料金無料 
②シニア割引（６５歳以上） 
６名様以上のご利用で個室料金半額 
※通常個室料金 ２時間 ６，０００円 

 ③お子様（小学生以下）にジュース１杯サービス 
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◆旬のフルーツを使用した月替わりのフレッシュフルーツカクテル 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

■このリリースに関するお問い合わせ先 
株式会社ホテルグランヴィア大阪マーケティング部 
TEL：06-6347-1432  FAX：06-7220-3403 
担当者名 藤川 春菜 E-mail: h_fujikawa@hgo.co.jp ／ 御影 早季 E-mail: s_mikage@hgo.co.jp 
■一般の方のお問い合わせ先 
ホテルグランヴィア大阪 TEL：06-6344-1235（ホテル代表） 

株式会社ホテルグランヴィア大阪 
〒530-0001 大阪市北区梅田 3 丁目 1 番 1 号 
TEL: 06-6344-1235(代表)    FAX: 06-6344-1130    https://www.granvia-osaka.jp 
 

JR西日本ホテルズ 新衛生基準「Clean & Safety」について 

JR 西日本ホテルズでは、新たな衛生基準「Clean & Safety」を策定し、 
妥協のない清潔さと衛生的な環境づくりに努めております。 

販売店舗：１９階 バー「サンドバンク」 
価  格：フレッシュフルーツカクテル 各２，２００円 
【７月】ピーチバジルスマッシュ 
【８月】ドラゴンフルーツピニャコラーダ 
【９月】シャインマスカットダージリンマティーニ 

★ファミリー特典 
①アルコールが苦手な方も一緒に楽しめるように、モクテル
（ノンアルコールカクテル）でのご用意も可能です。 
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