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                                 ２０２１年９月２８日 

報道関係各位                          株式会社ホテルグランヴィア大阪 

 

 

 

 

 

 
 

株式会社ホテルグランヴィア大阪（大阪市北区梅田３－１－１：代表取締役社長 宮崎好弘）では、大切

な人たちと久しぶりに集う、喜びのひとときをお過ごしいただくための秋のメニューをレストラン各店でご

用意いたします。 

フォアグラとトリュフ、フランス料理らしい「パテ・アン・クルート」「鴨のロティ」を楽しめるコース

にシャンパンの王道「ドンペリ」がセットになった特別ディナーや、三大海老を鉄板焼で味わう贅沢なコー

スをご用意いたします。また、お寿司の盛合せと季節の小鍋がお楽しみいただけるランチ会席などもござい

ます。ＪＲホテルメンバーズ会員の皆様へは日頃のご愛顧に感謝し、デザートやドリンクなどの会員様限定

の「特典付きランチ」をご提供いたします。 

さらにドリンク企画として、ノンアルコールシロップの世界的ブランド「モナン」と炭酸入りナチュラル

ミネラルウォーター「ペリエ」の商品を使用し、フランス流 食前の新習慣「アペロ」をホテルグランヴィ

アオリジナルドリンクでご提案いたします。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Ｎｅｗｓ Ｒｅｌｅａｓｅ 

〒530-0001 
大阪市北区梅田 3丁目１番 1号 

TEL:06-6344-1235（代表） 
FAX:06-7220-3403 

https://www.granvia-osaka.jp/ 

 大切な人と集う、喜びのひとときを贅沢に彩る 

秋のレストランフェアの開催について 
【開催期間】２０２１年１０月１日(金)～１２月３１日(金) 

フレンチレストラン「フルーヴ」 
「鴨のロティ」 

なにわ食彩「しずく」 
「ＡＰＥＲＯセット」 
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商品詳細は以下の通りです。（金額は全て税金・サービス料込み） 

 

１．ホテルらしい、贅沢ランチ＆ディナー 

■シャンパンの王道「ドンペリ」付きの特別ディナー  

 

 

 

 

■車海老・伊勢海老・オマール海老の三大海老を鉄板焼で味わうコース 

 

 

 

 

 

■旬の食材を使用した小鍋と寿司を味わう贅沢会席 

 

 

 

 

 

２．日頃のご愛顧に感謝。ＪＲホテルメンバーズ会員様限定の特典付き感謝ランチ  

 当日のご入会でも特典のご利用が可能です。 

■ピンクのバラプリンをサービス 

 

 

 

 

■食前酒（オリジナルカクテル）をサービス 

 

 

 

販売店舗：鉄板焼「季流」 

価  格：三大海老尽くしコース ２０，０００円 

「車海老」はリゾットと合わせたイタリアンスタイルで、「オマール海老」

は白ワインソースと合わせたフレンチスタイル、「伊勢海老」はさっと湯引

きし、ご用意いたします。 
その他、キャビアをあしらった季節のオードブルや A4 ランク特選黒毛和牛

をメインにした特別なコース料理です。 

販売店舗：日本料理「大阪 浮橋」 

価  格：ランチ 「紅梅」  ７，０００円 

ディナー「賢
さか

木
き

」 １３，８００円 

利き酒師がおすすめする日本酒と合わせて、土瓶蒸し

や河豚の唐揚げ・寿司と牛肉の旨味を味わう小鍋な

ど、贅沢なメニューを揃えた本格会席です。 

販売店舗：なにわ食彩「しずく」 

価  格：ＫＡＮＳＨＡ 瓢箪御膳 会員価格 ３，１５０円 

                （通常価格 ３，５００円） 

朴葉焼きをイメージした先付と上品なお出汁の甘鯛の土瓶蒸しを

ご用意します。食事には彩り鮮やかな海鮮ちらしと味わい深い 

鴨南蛮蕎麦をご提供いたします。 

販売店舗：フレンチレストラン「フルーヴ」 

価  格：フルーヴランチ 会員価格 ５，８５０円 

            （通常価格 ６，５００円） 

フォアグラのポワレとトリュフのリゾットや、スパイスをきかせた太刀魚

などの本格フレンチをご堪能いただけるランチです。 

販売店舗：フレンチレストラン「フルーヴ」 

価  格：ドンペリ ペアディナー ２名様 ５０，０００円 

フランス料理らしい「パテ・アン・クルート」や「鴨のロティ」、三大珍味

のフォアグラとトリュフを 1 度に楽しめるメニューです。料理に合わせて、

シャンパンの王道である「ドンペリ（フルボトル）」1 本をご用意します。 
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３．フランス流 食前の新習慣「アペロ」をご提案  

“お酒と軽いおつまみを口にしながらご家族やご友人とのひとときをゆっくり過ごす”という、フラン
ンスの食習慣「アペロ」を楽しめるオリジナルドリンクやセットメニューをご提供いたします。 

●対象商品 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■このリリースに関するお問い合わせ先 
㈱ホテルグランヴィア大阪 マーケティング部 広報／藤川春菜・御影早季 
TEL：０６－６３４７－１４３２ FAX：０６－７２２０－３４０３ 
E-mail：h_fujikawa@hgo.co.jp 

■一般の方のお問い合わせ先        

ホテルグランヴィア大阪 TEL：０６－６３４４－１２３５（代） 

①販売店舗：カフェ＆ダイニング 

「ＩＧＮＩＴＥ（イグナイト）」 

商品名：クリスタルファンタジー（ノンアルコール） 

価 格：１，１００円 

 

②販売店舗：カフェ＆ダイニング 

「ＩＧＮＩＴＥ（イグナイト）」 

商品名：ＭＯＭＩＪＩ （ノンアルコール） 

価 格：１，１００円 

 

③販売店舗：なにわ食彩「しずく」 

商品名：ＡＰＥＲＯセット 

（選べるドリンク２杯＋お料理２品） 

価 格：２，５００円 

 

④販売店舗：バー「サンドバンク」  

商品名：ＡＰＥＲＯ ＨＡＰＰＹ ＨＯＵＲ 

   （選べるドリンク２杯＋前菜＋おつまみ） 

価 格：３，９００円 

 
⑤販売店舗：フレンチレストラン「フルーヴ」 
 商品名：フルール・リモネード （ノンアルコール） 
価 格：１，０００円 

 
⑥販売店舗：「ティーラウンジ」 
 商品名：ベリーペリート（ノンアルコール） 

価 格：１，３００円 
 

「Trusted Cleanliness Badge（衛生管理・対策マーク）」を取得しました 

JR西日本ホテルズの全ブランドは、業界最大級のクチコミ・プラットフォーム
「Trust You（トラスト・ユー）」が策定した、独自の衛生管理基準を満たした
施設であることを証明する「Trusted Cleanliness Badge」を取得しました。 

① ② 

③ ④ 
 

⑤ ⑥ 

JR西日本ホテルズ 新衛生基準「Clean & Safety」について 

JR西日本ホテルズでは、新たな衛生基準「Clean & Safety」を策定し、 

妥協のない清潔さと衛生的な環境づくりに努めております。 

ホテルスタッフの希望者全員が新型コロナワクチンを接種いたしました。 

（株式会社ホテルグランヴィア大阪社員の約 79％ ※2021/9/20時点） 

mailto:h_fujikawa@hgo.co.jp

