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                                   ２０２１年９月２４日 

報道関係各位                         株式会社ホテルグランヴィア大阪 

 

 

 

 

 

 

ホテルグランヴィア大阪（大阪市北区梅田３－１－１、代表取締役社長 宮崎好弘）では、この秋に 

おすすめしたい多彩なスイーツを１０月１日（金）から販売いたします。 

まずは、ホテル１階の優雅な「ティーラウンジ」で提供するアフタヌーンティーセットをご紹介しま 

す。９種類の茶葉の香りや味わいを閉じ込めたチョコレートやキャラメルのムースを並べたプラネット 

プレート、クロワッサン・チーズなどのセイボリー（軽食）など全１８種類を、１０月のみの期間限定 

で、カボチャやお化けを摸したハロウィン仕様でご用意します。 

芸術の秋に合わせたアート作品のようなエレガンスパフェは、１００％ピュアカカオフルーツの心地

よい苦味と深みを感じる「ダイヤモンド ショコラパフェ」、さらっとした甘みの洋栗とコクのある和

栗の食べ比べが楽しめる「プラチナ マロンパフェ」の２種類を提供します。 

食欲の秋には、食事とスイーツをひとつのコースで堪能する「贅沢Ｗコース」がおすすめです。食べ 

放題のブラウニー・７種のゼリー・フォカッチャだけではなく、ホテルシェフが作る「オードブル ア 

ソート」「フォアグラをのせた自家製ハンバーグ」、イチゴ果肉を入れたキノコ型のなめらかなチョコム 

ースとしっかりとしたキレのある帽子型のチョコムースなど、ボリューム満点のコース料理がお楽しみいただ 

けます。さらにディナータイム限定で、コンテスト最優秀賞受賞作品の秋らしい「楓のスペクタクル」を加 

え、より華やかなコースに仕上げます。 

  芸術の秋・食欲の秋を両方感じていただける「アートなスイーツ」で、今年の秋を彩ります。 
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〒530-0001 
大阪市北区梅田 3丁目１番 1号 

TEL:06-6344-1235（代表） 
FAX:06-7220-3403 

https://www.granvia-osaka.jp/ 

芸術の秋・食欲の秋 到来！ 

アフタヌーンティー・パフェ・食事とスイーツを一度に味わうコースなど 

アートな秋スイーツ特集 

ハロウィン仕様のアフタヌーンティーセット プラチナ マロンパフェ 
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商品詳細は以下の通りです。（価格は全て税金・サービス料込み） 
 

◆アフタヌーンティーセット 

１.商 品 名：アフタヌーンティーセット～ハロウィンバージョン～ 

２.販売店舗：ホテルグランヴィア大阪１階 ティーラウンジ 

３.販売価格：３，３００円 

４.販売期間：２０２１年１０月１日（金）～１０月３１日（日） 

５.メニュー内容： 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

◆［１日５食限定］２種類のエレガンスパフェ 

１.商 品 名：［１日５食限定］こだわり抜いた、究極の味わい ～２種のエレガンスパフェ～ 

       ・ダイヤモンド ショコラパフェ（写真上） 

       ・プラチナ マロンパフェ（写真下） 

２.販売店舗：ホテルグランヴィア大阪１９階 リバーヘッド 

３.販売価格：各２，８００円 

４.販売期間：２０２１年１０月１日（金）～１２月３１日（日） 

５.メニュー内容： 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

●ダイヤモンド ショコラパフェ（写真上） 

１００％フレッシュカカオフルーツ使用の「ナッツ入りブラウニー」 

や「ビターチョコブリュレ」など、チョコレートの深みや味わいが 

それぞれ異なる表情を見せる、これぞチョコレートなパフェ。 

 

 

●プラチナ マロンパフェ（写真右） 

フランス産のマロンペースト・マロンクリーム・マロンピューレを 

オリジナルブレンドし、焦がしバターでコクをプラスしたマロンベ 

ースを巧みにアレンジ。 

「洋栗のモンブラン」とバニラアイスに「和栗のマロンクリーム」 

を合わせた、洋栗と和栗を1度に楽しめる魅惑のパフェ。 

【食前酒】サングリアやカクテルから１杯 

【上段】Sweets Planet ～ハロウィンバージョン～ 

 ９種類の異なる茶葉を使いチョコレートやキャラメルムースで、 

惑星をイメージしたプチスイーツ。１０月はカボチャやお化けの 

スイーツなどハロウィンバージョンでお楽しみください。 

 ・抹茶のムースをしのばせたカボチャのムース 

 ・玉露の苦みも味わう、お化けムース 

 ・【水星】京番茶が香るチョコムースとキャラメルの軽いムースの２層に仕上げます。 

 ・【金星】華やかで爽やかなダージリンが香るムースです。 

 ・【火星】スパイス香るチャイをムースでお楽しみいただけます。 

 ・【木星】キャラメルムースで包んだ香ばしいほうじ茶のチョコムースです。 

 ・【土星】チョコムースから、甘く濃厚なジャスミンが香ります。 

 ・【天王星】香り高いスペシャルアールグレイのチョコムースと軽いムースの２層仕立てです。 

 ・【海王星】チョコムースから、ほんのり甘く鉄観音が香り立ちます。 

【下段】プチクロワッサン／プリン 

【３段重】本日のゼリー／生ハム／チーズ／クラッカー／本日の小菓子３種 

【選べるドリンク２種】ロンネフェルト社製紅茶など１６種から２種類お選びいただけます。 

※画像は２名様分のイメージ 
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◆食事とスイーツをひとつにした贅沢Ｗコース ※土日祝限定・要予約 

１.商 品 名：パティシエが手がけるスイーツのおもちゃとフォアグラハンバーグの贅沢Ｗコース 

２.販売店舗：ホテルグランヴィア大阪１９階 リバーヘッド 

３.販売価格：ランチ お一人様３，８００円／ディナー お一人様５，３００円 

４.販売期間：２０２１年１０月１日（金）～１２月１９（日） 

５.提供時間：ランチ 【２時間制】１１：３０～１５：３０ ※予約は１１：３０または１３：３０ 

       ディナー【時間制限なし】１８：００～２１：００ ※予約は１８：００～１９：００ 

６.メニュー内容： 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 

■このリリースに関するお問い合わせ先 
㈱ホテルグランヴィア大阪 マーケティング部 広報／御影早季・藤川春菜 
TEL：０６－６３４７－１４３２ FAX：０６－７２２０－３４０３ E-mail：s_mikage@hgo.co.jp 

■一般の方のお問い合わせ先        
ホテルグランヴィア大阪 TEL：０６－６３４４－１２３５（代） 

「Trusted Cleanliness Badge（衛生管理・対策マーク）」を取得しました 

JR西日本ホテルズの全ブランドは、業界最大級のクチコミ・プラットフォーム
「Trust You（トラスト・ユー）」が策定した、独自の衛生管理基準を満たした
施設であることを証明する「Trusted Cleanliness Badge」を取得しました。 

JR西日本ホテルズ 新衛生基準「Clean & Safety」について 

JR西日本ホテルズでは、新たな衛生基準「Clean & Safety」を策定し、 

妥協のない清潔さと衛生的な環境づくりに努めております。 

ホテルスタッフの希望者全員が新型コロナワクチンを接種しました。 

ワクチン接種：ホテルグランヴィア大阪スタッフの約７９％ ※2021/9/20時点 

[フードコース] 

・オードブル アソート 

・野菜のサラダ メランジェ 

・自家製ハンバーグとフォアグラのロッシーニ風 

・【食べ放題】フォカッチャ 

[スイーツコース] 

・【食べ放題】７種のゼリーの「スーパーボールすくい」 

・イチゴ果肉入り「キノコスイーツ」 

・何が出るかな？「ガチャガチャのグランヴィアショコラ」 

・ほろ苦い「マジカルハット」 

・【第１４回メープルスイーツコンテスト最優秀賞】受賞作品 

「楓のスペクタクル」※ディナー限定 

・【食べ放題】パズルに見立てた「ブラウニー」 

[ドリンク] 

・コーヒーまたは紅茶など 

自家製ハンバーグ マジカルハット 楓のスペクタクル 

mailto:s_mikage@hgo.co.jp

