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                                 ２０２１年 ６月２４日 

報道関係各位                          株式会社ホテルグランヴィア大阪 

 

 

 

 

 

 
 

 

株式会社ホテルグランヴィア大阪（大阪市北区梅田３－１－１：代表取締役社長 宮崎好弘）では、フォ

アグラロッシーニ風ハンバーグをメインにしたフードコースと、思わず写真を撮りたくなるアートのような

スイーツコースをひとつにした、贅沢なコース料理を販売いたします。 

第３弾となる今回のテーマは「サマーバケーション」。大阪に居ながら旅行気分を味わっていただけるよ

うに、旅先での楽しみをスイーツで再現しました。ショッピングの楽しみをバッグで表現した「ティラミス」

や、景色を描き残すための鉛筆とノートは「チョコレート」と「ムース」で出来ており、全てお召し上がり

いただけます。ホテルラウンジで人気の７２時間かけて作るグランヴィアショコラは、ドライブをイメージ

し「ジャスミン香る、グランヴィアショコラ」として、お好きな車からお選びいただける楽しみもございま

す。 

 その他、夏らしく清涼感のあるオードブルや彩り豊かなサラダに加え、夏に食べたい「季節のゼリー」は

食べ放題、大阪らしいドリンクの「ミックスジュース」や「ひやしあめ」などのドリンクは飲み放題でご用

意いたします。 

ディナー限定メニューの「第１３回グラス（氷菓）を使ったアシェットデセール・コンテスト」優勝作品

をアレンジした「フラメンコ」は、パティシエの熱い想いが詰まった一品です。 
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〒530-0001 
大阪市北区梅田 3丁目１番 1号 

TEL:06-6344-1235（代表） 
FAX:06-7220-3403 

https://www.granvia-osaka.jp/ 

第 3弾は、食べられるアート作品で「サマーバケーション」を表現！ 

「パティシエが手がけるアート作品と 
フォアグラハンバーグの贅沢W コース」の販売について 

【販売期間】２０２１年 7月 1日(木)～9月 30日(木) 

 

［パティシエが手がけるアート作品］ 

バッグ ～ショッピング～ 

旅行に行ったら「ショッピング」。 

可愛いバッグ型に仕上げたティラミ

スは、マスカルポーネのムースで、な

めらかなくちどけです。 

［パティシエが手がけるアート作品］ 

ノートと鉛筆 ～お絵かき～ 

旅先の景色を「お絵かき」で残そう。 

柚子のチョコレートで出来た鉛筆と、

ラベンダームースのノートは、目を疑

うような仕上がりです。 

72 時間かけて仕上げる 

グランヴィアショコラ ～車でドライブ～ 

世界の名所を「ドライブ」。 

ジャスミンが香るチョコレートの車をお

ひとつお選びいただけます。 
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商品詳細は以下の通りです。（金額は全て税金・サービス料込み） 

◆パティシエが手がけるアート作品とフォアグラハンバーグの贅沢Ｗコース ※要予約 
価  格：ランチ  お一人様３，８００円  

ディナー お一人様５，３００円 

販売店舗：ホテルグランヴィア大阪１９階 ラウンジ「リバーヘッド」 

提供時間：ランチ 【２時間制】  １１：３０～１５：３０ ※予約は１１：３０または１３：３０ 

    ディナー【土日祝のみ】 １８：００～２１：００ ※予約は１８：００～１９：００ 

※「まん延防止等重点措置」適用期間中は、土日祝日のランチおよび、土曜日のディナーのみの営業となります。 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 

 

●メニュー内容（全１０品） 
[フードコース] 
・オードブル アソート 

 ・彩りサラダ オニオンドレッシング 
・自家製ハンバーグとフォアグラの ロッシーニ風 
 “ドライトマトとバルサミコソース” 
・【食べ放題】フォカッチャ 

[スイーツコース] 
・［パティシエが手がけるアート作品］バッグ ～ショッピング～ 
・［パティシエが手がけるアート作品］ノートと鉛筆 ～お絵かき～ 
・72時間かけて作り上げるグランヴィアショコラ ～車でドライブ～ 
・夏の桃色パフェ 
・「第 13回グラス（氷菓）を使ったアシェットデセール・コンテスト」 

優勝作品をアレンジした一皿 ～フラメンコ～ ※ディナー限定 
・【食べ放題】季節のフルーツゼリー 

[ドリンク] 
・ミックスジュース・ひやしあめ・コーヒーなど１０種が飲み放題 

■このリリースに関するお問い合わせ先 
㈱ホテルグランヴィア大阪 マーケティング部 広報／御影早季・藤川春菜 
TEL：０６－６３４７－１４３２ FAX：０６－７２２０－３４０３ 
E-mail：s_mikage@hgo.co.jp 

■一般の方のお問い合わせ先        
ホテルグランヴィア大阪 TEL：０６－６３４４－１２３５（代） 

「Trusted Cleanliness Badge（衛生管理・対策マーク）」を取得しました 

JR西日本ホテルズの全ブランドは、業界最大級のクチコミ・プラットフォーム
「Trust You（トラスト・ユー）」が策定した、独自の衛生管理基準を満たした
施設であることを証明する「Trusted Cleanliness Badge」を取得しました。 

自家製ハンバーグと 

フォアグラの ロッシーニ風 

コンテスト優勝作品のアレンジ 

～フラメンコ～（ディナー限定） 
夏の桃色パフェ 

【食べ放題】 

季節のフルーツゼリー 

JR西日本ホテルズ 新衛生基準「Clean & Safety」について 

JR西日本ホテルズでは、新たな衛生基準「Clean & Safety」を策定し、 

妥協のない清潔さと衛生的な環境づくりに努めております。 

mailto:s_mikage@hgo.co.jp

