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                                ２０１８年６月２９日 
 
 

                マンゴーやブドウなど、旬フルーツを使ったスイーツが集合 

「夏のフルーツ＆ひんやりスイーツフェア」実施について 
【販売期間】 ２０１８年７月１日（日）～８月３１日（金） 

 
 

ホテルグランヴィア大阪（大阪市北区梅田３－１－１、代表取締役社長：河合信夫）は、７月１

日（日）～８月３１日（金）まで、１・１９階レストランにおいて、旬のフルーツを使ったスイーツ

など、夏を彩る多彩な商品をご用意する「夏のフルーツ＆ひんやりスイーツフェア」を実施します。 

各商品の詳細は以下の通りです。（金額は全て税金・サービス料込み） 
 
 

■ マンゴーと葡萄のプレミアムスイーツボール 
販売店舗：19階ラウンジ「リバーヘッド」 

料  金：3,500円（15種類の飲み放題付き） 
 
スイーツやオードブルが入った三段重に、スコーンやサンドウィ 

ッチもプラスしたアフタヌーンティーセット。さらに、開業 35 

周年を記念し、特製ぶどうパフェをプラスしたプレミアム仕様 

でご用意します。巨峰の香り広がるフレーバー緑茶など 15種の 

フリードリンク（90 分制）で、優雅なひとときをお過ごしいた 

だけます。 
 
・プティフール 5種 

・マンゴープリン 

 ・シェフの気まぐれオードブル 6種 

・スコーン＆ミックスサンドウイッチ 

・［35 周年記念特典｜スイーツプラス一品］ぶどうパフェ 

 
 
 

■ふわふわマンゴーかき氷 
販売店舗：19階ラウンジ「リバーヘッド」 

料  金：1,500円 

ふわふわにスライスしたかき氷の上に、マンゴーをたっぷりと 
トッピングした贅沢な夏スイーツ。口の中で溶けて広がるかき 
氷の柔らかな味わいと、なめらかでジューシーなマンゴーとの 
ハーモニーをお楽しみいただけます。 

  

 
■マンゴーのスイーツハーモニー 
販売店舗：1階ロビーラウンジ 

料  金：1,980円(コーヒー又は紅茶付き) 

マンゴーショートのほか、マンゴータルト、マンゴーロール、 

マンゴープリンなど、とろけるような食感を味わえる様々なス 

イーツをご用意しました。他に、マンゴーと相性のいいショコ 

ラなども添えるなど、小さな 7種のスイーツが並ぶアフタヌー 

ンティーセットです。 
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■リップルア・ラ・モード 6種盛り 
販売店舗：1階カフェレストラン「リップル」 

料  金：2,500円 

季節限定のかき氷やフルーツの王様「マンゴー」、カステラのような 

味わいに仕上げた生地を使ったこだわり自家製ショートケーキなど、 

6種類を盛り合せたスイーツプレートです。 

 

 

 

 

■ボリュームたっぷり！マンゴーパフェ：￥2,000 
販売店舗：1階カフェレストラン「リップル」 

料  金：2,000円 

夏のフルーツ「マンゴー」をたっぷりと 

使った、夏ならではの期間限定パフェ。 

 

 

 

 
 ■果実感たっぷりのフルーツカクテル 
 

販売店舗：19階バー「サンドバンク」 

料  金：2,000円 

①フローズンマンゴーダイキリ 

夏のフルーツ「マンゴー」を飲みやすくて冷たいフロ 

ーズンに仕上げました。果実の甘みを味わう、フルー 

ツカクテルです。 

 

②デラウェアモヒート 

旬のデラウェアとフレッシュミントを贅沢に使用したモ 

ヒート。さっぱりと爽やかな味わいです。 

それぞれ、モクテル（ノンアルコールカクテル）としても 

お楽しみいただけます。           
                                                        

 
 
 

 
 

 
■このリリースに関するお問い合わせ先 
㈱ホテルグランヴィア大阪 マーケティング部 広報／高田佳江 
TEL：０６－６３４７－１４３２ FAX：０６－６３４７－１４１８ 
E-mail：k_takata@hgo.co.jp              

       ■一般の方のお問い合わせ先        
ホテルグランヴィア大阪 TEL：０６－６３４４－１２３５（代） 

 

 

 

 


