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                                平成２８年１０月１２日 

 報道関係各位                        ㈱ホテルグランヴィア大阪 

      
 

ママ友会にも。15 時から利用可能な 3,000 円忘新年会プランや 

15,000 円の豪華な鉄板焼コースまで、様々なご利用シーンに対応。 
 

レストラン「忘年会・新年会プラン」発売について 
 

【販売期間】平成２８年１１月１日（火）～平成２９年１月３１日（火） 

 

ホテルグランヴィア大阪（大阪市北区梅田３－１－１、代表取締役社長：河合信夫）は、本年 11

月 1日（火）～平成 29年 1月 31 日（火）の期間、1・19階レストランにおいて、忘年会・新年会プ

ランを販売いたします。 

 

 忘年会・新年会シーズンは会社関連のグループ利用のほか、ご友人など少人数でのプライベート

利用など、毎年多くのお客様にご利用いただいています。近年では他に、会社の部署単位といった

少人数でフランス料理や鉄板焼きディナーをお楽しみになるケースや、夜間外出しづらい女性層が

夕方ご利用になるケースなど様々なご利用シーンが見られ、当ホテルでは、こうしたお客様の動向

に対応する忘年会・新年会プランを発売します。 

 詳細は以下の通りです。 

◇ 
 

■少人数向け⇒“あったかお鍋が選べる、忘年会・新年会プラン” 
販売店舗：19 階なにわ食彩「しずく」 
料  金：お一人様 8,000 円 
内  容：・先付 ・造り 3 種  

        ・鍋物 ①寄せ鍋 ②河豚鍋（プラス 1,000 円）③蟹鍋（プラス 1,000 円） 
④牛すき鍋（プラス 2,000 円）の４種からお選びいただけます。 

        ・〆メニュー ①うどん ②雑炊（プラス 500 円） 
               からお選びいただけます。 
        ・デザート  ・フリードリンク（6 種） 

ポイント：一昨年、試験的に販売した鍋物付きのプランが、 
     お客様の声により再登場します。ホテルで気軽 
     に味わえると好評だった鍋物は、寄せ鍋・河豚 
     鍋に加え、今年は新たに蟹鍋と牛すき鍋を追加し、 
     ４種類からお選びいただけます。 

 
■職場の飲み会もフルコース。こうした昨年の利用動向を受け⇒“フレンチプラン” 

販売店舗：19 階フレンチレストラン「フルーヴ」 
料  金：お一人様 8,000 円、10,000 円、12,000 円（全てフリードリンク付き） 
内  容： ムニュ・ドール 8,000 円 
     ・前菜 6 種盛合せ ・畑からのスープ ・本日の温前菜 ・本日の魚料理 
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     ・メインディッシュ ①フルーヴ特製ポトフ 冬野菜添え 
               ②国産牛フィレ肉のグリル（プラス 1,000 円） 
                ③十勝産コスモファーム 安藤さんの牛フィレ肉のグリル（プ

ラス 2,000 円）の 3 種からお選びいただけます。       
・デザート ・食後のお飲み物 ・パン ・フリードリンク 

ポイント：国際的調理コンクールで世界 3 位を獲得した柏木 
     健一が、年末年始向けプラン 3 種をご用意。ゆっ 
     たりと自席で食事を味わえ、お酌するタイミング 
     を計ることもないと、フレンチのコースは女性層 
     にも支持を得ています。 

 
 

          

■豪華な食材で贅沢に⇒“鉄板焼 忘・新年会プラン” 

販売店舗：19 階鉄板焼「季流」 
料  金：お一人様 15,000 円 
内  容：・先付 ・冷前菜：天然鯛のマリネ “ポタジェ風”柑橘のヴィネグレット 

・温前菜：フォアグラとトリュフのリゾット 
・活物料理：活オマール海老の鉄板焼 
・肉料理：特選黒毛和牛フィレステーキ又は 

ロースステーキ 
・季節野菜のサラダ ・お食事：御飯、赤出汁、 
 香の物 ・デザート盛合せ   

ポイント：オマール海老や天然鯛といった縁起の良い 
食材や、フォアグラ、トリュフ、特選黒毛 
和牛など豪華なメニューが入った、年末年 
始にふさわしいプランです。 

 
■１５～１２０名様まで利用可能な個室も⇒“スカイダイニング 忘・新年会プラン” 

販売店舗：19 階スカイダイニング「アブ」  
料  金：お一人様 5,500 円、7,000 円、10,000 円（全てフリードリンク付き） 
内  容：Ａプラン 5,500 円  

・前菜盛合せ ・彩り野菜のサラダ ・揚物盛合せ  
・白身魚のヴァプール ・本日のピラフ 
・鶏モモ肉のステーキ スパイス風味  

ポイント：フリードリンク付きで 5,500 円～と、リーズナブル 
     な設定の多人数グループ向けプラン。11 月 30 日ま 
     でに予約の方には、10 名以上のご利用で幹事 1 名 
     分無料の特典をご用意しています。 

 
■お寿司と会席を楽しむ和食プラン⇒“会席 忘・新年会プラン” 

販売店舗：19 階日本料理「浮橋」  
料  金：お一人様 15,000 円（フリードリンク付き） 
内  容：・先付 ・焼物 ・椀物 ・温物 ・造り  

・寿司 ・八寸 ・デザート 
ポイント：今年初めて大阪の老舗「すし萬」のお寿司 

をセットにした会席の忘年会プラン。 
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■３，０００円、２名様から利用可能⇒“冬のあったかシェアコース” 

販売店舗：1 階カフェレストラン「リップル」 
料  金：お一人様 3,000 円 
内  容：・オードブル盛合せ ・生ハムシーザーサラダ  
     ・熱々鉄板ナポリタン  
     ・ほくほくじゃが芋のとろとろチーズ焼き  
     ・サーモンのポワレ 2 種のソースで  
     ・牛ロースと彩り野菜 オニオンソース 
ポイント：昨年 20～30 代の女性層に人気だったプランが 
     今年も登場します。15 時からご利用可能で、 
     ママ友会にも対応します。 

      

 

 

■このリリースに関するお問い合わせ先 
㈱ホテルグランヴィア大阪 マーケティング部 広報／高田佳江 
 TEL：０６－６３４７－１４３２ FAX：０６－６３４７－１４１８ 
E-mail：k_takata@hgo.co.jp   

■一般の方のお問い合わせ先 
ホテルグランヴィア大阪 TEL：０６－６３４４－１２３５（代）                                      

 


